
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Colazione 



 

 

L’esperienza della Colazione a Nina Trulli Resort inizia  

con il benvenuto della nostra Pastry Chef! 
 

CORNETTO SFOGLIATO ALL’OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA  

CROSTATINA INTEGRALE DI STAGIONE 

TORTA CAPRESE  

PAN BRIOCHE SALATO 

MARMELLATE, BURRO MONTATO, CREMA DI NOCCIOLA 

 

 

A seguire, saremo lieti di arricchire la Vostra colazione con: 
 

MACEDONIA DI FRUTTA FRESCA DI STAGIONE  

YOGURT BIANCO  

YOGURT BIANCO DI SOIA  

GRANOLA - CORN FLAKES, MUESLI, NOCI, NOCCIOLE, MANDORLE, PISTACCHI, MIELE 

CEREALI A SCELTA – MUESLI - CORN FLAKES - COCO POPS - RICE KRISPIES  

PASTE DA LATTE – FORNO SPACCIAGRANI 

PASTE DA LATTE MULTICEREALI – FORNO SPACCIAGRANI 

PASTE DA LATTE AL CACAO – FORNO SPACCIAGRANI 

FETTE BISCOTTATE INTEGRALI – FORNO SPACCIAGRANI 

CRESPELLE - CONFETTURA ARANCIA AMARA, FRAGOLE, MORE, ALBICOCCA, MIELE, CREMA DI 

NOCCIOLE 

UOVA - STRAPAZZATE, OCCHIO DI BUE O SODE 

OMELETTE - SEMPLICE, VERDURE DELL’ORTO, FORMAGGIO, PROSCIUTTO E FORMAGGIO 

SELEZIONE DI SALUMI - SALAME DI NAPOLI, PROSCIUTTO COTTO, FESA DI TACCHINO 

SELEZIONE DI FORMAGGI - CACIOCAVALLO, CAPRINO ALLE NOCI, MOZZARELLE, RICOTTA 

VACCINA 

SALMONE AFFUMICATO  

 

CAFFÈ ESPRESSO 

CAFFÈ MACCHIATO 

CAFFÈ AMERICANO 

CAFFÈ D’ORZO 

CAFFÈ LECCESE - CAFFÈ IN GHIACCIO CON LATTE DI MANDORLA 

GINSENG 

CIOCCOLATA CALDA 

CAPPUCCINO 

LATTE FRESCO 

LATTE MACCHIATO 

LATTE DI MANDORLA 

LATTE DI SOIA 

TÈ – ENGLISH BREAKFAST, EARL GREY, VERDE 

TISANE – ZENZERO E LIMONE, FINOCCHIO E LIQUIRIZIA, ENERGIA 

CAMOMILLA 

SUCCO DI FRUTTA - ANANAS, PESCA, PERA 

SPREMUTA D’ARANCIA 

CENTRIFUGATO DELL’ORTO 
 

 

------ 
 

colazione   30 
 

------ 

 

 

 

 

la colazione è servita dalle 08:00 alle 10:00. 

la tariffa include il benvenuto e la vostra selezione di piatti e bevande del menù. 

prezzi in euro, iva e servizio inclusi 

vi preghiamo gentilmente di informare il personale di eventuali allergie o intolleranze 


