MENU

APERITIVO A BORDO PISCINA

Pane e pomodoro 2.0

Tartare di podolica, mayo piccante, erba pepe
Crocchetta di carota, intingolo al curry
Baccala mantecato e peperoni

Fiore di misticanza

TAVOLO CONVIVIALE

Zucchina fermentata, scampo, acqua iodata

Tortellini farciti di mortadella Santoro, fonduta di
caciocavallo Podolico, olio al finocchietto

Vitello, senape selvatica, mandorla, caffe

Meringata al limone e basilico

ABBINAMENTO VINI

Spumante Metodo Classico Pas Dosé d'Arapri

Valle D'Itria IGT Bianco 'Iniziali' Domini San Calare
Rosso Pantun 'BUCCIAROSA'

Moscato di Trani Passito 'Liberty' Estasi

IL COSTO DEL MENU E 120 EURO, COMPRENSIVO DI
VINI IN ABBINAMENTO
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